Europaisches Patentamt 
European Patent Office 
Office europeen des brevets 


(jj) Veroffentlichungsnummer: 


O 162 240 

~A1 


© EUROPAISCHE PATENTAN M ELD U NG 

<£) Anmeldenummer: 85103828.1 © Int. CI. 4 : C 12 G 3/08 

(§) Anmeldetag: 23.03.85 


@ Prioritat: 06.04.84 DE 3413085 


(3) VeroffentlichungstagderAnmeldung: 
27.11.85 Patentblatt 85/48 

@ BenannteVertragsstaaten: 

BE CH DE FR GB rr U LU NL 


© Anmeider: Henkeil&Co. 
Biebrichef Allee 142 
D-6200 Wiesbaden KDE) 

@ Erfinder: Weiss, Manfred 
Hirrter den Zaunen 1 6 
D-6229 Kiedrich(DE) 

@ Vertreter: Schubert, Siegmar. DipL-tng. et al. 

Patentanwalte Dr. V. Schmied-Kowarzik Dr. P. Weinhold 
Dr.-lng. G. Danrtenberg Dr. D. Gudel Dipt.-lng. S. 
Schubert Dr. P. Barz Grosse Eschenheimer Strasse 39 
D-6OO0 Frankfurt am Main KDE) 


@ Verfahren zum Herabsetzen des Alkoholgehates alkoholhartiger Getranke, insbesondere Wein und Schaumwein. 

(st) In einem Verfahren zum Herabsetzen des AJkoholgehalts 
atkoholhaltiger Getranke. insbesondere Wein Oder Schaum- 
wein. nach dem Umkehrosmoseverfahren werden dem ent- 
alkoholisierten Getrank Extraktstoffe zuruckgefuhrt. Um die 
Zufuhr von Fremdwasser du dem Getrank zu vermeiden; wird 

: das durch die Umkehrosmose aus dem vorgelegten Getrank 

' gewonnene alkoholhattige Permeat im Vakuunr destilliert_ 
Das daraus erzeugte alkoholfreie Permeatwasser wird zu dem 
vorgelegten GetrSnk zuruckgefuhrt Die dem vorgelegten Ge- 
trank durch die Umkehrosmose und anschlieSende Vakuum- 
destillation entzogene Menge Permeatdestillat welches in 

! wesentlichen aus Alkoholbesteht wird dem vorgelegten Ge-_ 
*7 \ trank in Form von Wasser~zugefuhrt, welches aus zusatzli- 
^ !. chemXie^otebertaltedur^Vakuumdestillation gewonnem 

* wurde. Dadurch laGt sich insbesondere ein Qualitatsschaum- 

2 wein herstellem ; . . ", . 

^ . 
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Verfahren zum Herabsetzen des Alkoholgehalts alkohol- 
v ^iger Getra r V- in^sond^ Wein und Schaumwexn 
Die Erf indung betrifft ein Verfahren zum Herabsetzen des 
Alkoholgehalts alkoholhaltiger Getranke , . insbesondere Wexn 
und Schaumwein,na C h dem Oberbegriff des Anspruchs l r ; 

' E in solches Trennverf ahren gehort insbesondere zur Alkohol- 
entfernung durch Hyperf iltration. auch Umkehrosmose genannt, 
aus Bier zum Stand der Technik (DOS KO-Sy stem fur ^ohol- 
entfernung der DDS R0-DIVIS10K A/S DE DANSKE SUKKERFABRIKKER , 

, N akskov, Danemark). Zu den Vorteilen dieses Verfahrens zahlt 
daB keine Warmeverschlechterung des Bieres eintritt, da dxe 
Hyperf iltration in einem veiten Temperaturbereich ausgefuhrt 
verden kann. Das Bier vird vahrend der Hyperf iltration unter 
CO -Druck gehalten, wodurch Entgasung oder Oxydation ver- 

„ hindert warden. Schlie^ich ist der Energieverbrauch fur 

" diesen ProzeB relativ niedrig.da die einzige . Trxebkraf t der 
Pumpendruck ist. • " ' ; - ; 

Bei der Anwendung der Dmkehrosmose auf Wein ergaben sich zu- 
nachst Aromayerluste, die . allerdings durch geeignete Membra- 
nen reduziert verden konnen. Es: lassen sich Aromastoffe des _ 
Wexnes- zum entalkoholxsierten Vexn zuruckf uhren. Hachtexlxg ; 
xst aber der hohe Wasserverbrauch zur Aus«aschung des- Alko- j 
hols aus dem Wexn. der. exn.vielf aches, der. Hexnmenge-.betragt, , 
(Dxe Weinwxrtschaft, Heft 1/13.1.84 Seite 25 ^exn'ohne - , 
Alkohol"). . - wr-u^s. - 


Durcl^den hohen rf^iaB*--***^^ 

Durchffihrung- desr voranstehenden, Dtnkreh^mosevertahren^ast t 
» axesei,ux W ir.t S chaf. t l i ch-^Ab g esehe»'dav CTI .k Mn ,=.wen^aa S ^remd.- 
wasser in Fori.; von- Leitungswasser zugesetzt wxrd, dxeses 
Fremdwasser zu einer unervninschten bz». unzulassxgen Beexn 
f lussung des zu entalkoholisierenden GetrSnks filhren. xns- 
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5 besondere y wenn es urn das Herabsetzen des Alkoholgehalts von 
Schaumwein geht. 

Weiterhin ist bei dem Herabsetzen des Alkoholgehalts von 
Wein oder Schaumwein zu beachten, daB nicht nur die "Aroma- _ 

to stoffe erhalten bleiben sollen, sondern auch die Extrakt- 
stoffe, die zusammen mit den Aromastoffen die sogenannten 
Inhaltsstof fe bilden. Auch bei dem Umkehrosmoseverf ahren 
werden dem zu entalkoholisierenden Wein oder Schaumwein 
Extraktstof f e entzogen, und zwar um so mehr, je mehr Alkohol 

15 entzogen wird. 

Wegen des Entzugs der Inhaltsstof fe kann Wein oder Sekt auch 
nicht durch eine drucklos durchgef uhrte Dialyse entalkcholisiert 
werden, wie es zur Alkoholreduktion von Bier moglich ist. 
20 Fur die Alkoholreduktion von Bier werden insbesondere Hohl 
fasern aus "Cuprophan" ( eingetragenes Warenzeichen ) ver- - 
wendet, die ein Naturprodukt aus Baumwoll-Lmters darstellen. 
Die Alkohol reduzierung erfolgt dabei durch das Alkohol - 
konzentrationsgef Slle. . 

25'- n-.r- .vr: ".r - - . .. ■ -■ . - - ■ vr^.::C-~A . ,- , 

~ Diese fiir_' Bier mogliche Anwendung der Dialyse als Trennver- 

fahren laBt sich jedoch nicht ohne weiteres auf Wein oder 
- - Schaumwein anwenden,- da die Inhaltsstof fe dieser- Getrahk'e ■ 
durch die -relativ-groBen Poren der Hohlfaser wandern uhd- , 
30 ;, zusammen-mit'demf- Alkohol- entzogen--' werden r^^*?.^.^: '2?:. j 
2 d c2'S16z el;, f :t-:: . ^ 7 1 - iu i "oej 

Nach der (deutschen): Verordnung uber Wein, Likorwein^uhd"- 
weinhaltige Getranke- ist die Herstellung " Schaumender 
GertraiikeiV?axifi'dec/vBasis:-voni . Weini. auclv mi t . G^aruhgs^hleTi^. _ - ,p 
3S^;saure3~c^e^^ Suret vorgesel^r^^enni y]? 

^s^dies Redaizieriing^? des6£lkoho£s'; unter: rschonendear. lErttgeistung . J£ 
im-- Vakuumvecf ahren-,>-d . h . durch Vakuumde still at ion erfolgt. 
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Bei den aus dieser unmittelbaren Destination entstenenden 
Getranken f .hit aber ein GroBteil der i- Wain vorhandenen 
Aromastoffe, und es konnen sogar bei hoheren Tercperaturen 
Hitzeschaden «ie ein sogenannter Kochton auftreten ( Dxe 
Weinwix.tschaft .a.a.O. ). . ' " 

D er -vorliegenden Erfindung liegt daher die Aufgabe zugrunde 
ein verfahren zum Herabsetzen des Alkoholgehalts alkohol- 
naltiger Getranke insbesondere «ein und Schau^ein nach dem 
Umkehrosmoseverfahren der eingangs genannten Gattung so 
we iter zu entwickeln, daB kein Zusatz an Fremdwasser in Form 
von Leitungswasser notvendig ist, so da* das Verfahren v*rt- 
schaftlich gestaitet warden kann. Dabei sollen ■ ^« 
stoffe (Extraktstoffe und Aromastoffe) des zu entalkoholi 
sierenden-Getranks, insbesondere Wein und S C haun,wein. n,og- 
„ lichst vollkommen erhalten bleiben. 

Diese Aufgabe vird durch die in, kennzeichnenden Teil des 
; Anspruchs . 1 angogebcme Erf i ndung g«l est . . . f , 

* Durch dieses zweistufig^ Verf ahren ist es mogiich das aus 
aen, 0m kehros m ose P ro Z eB entno^ene alkoholhalt.ge Per^eat. 
das beispielsweise bei der Entaikoholisierung von Schau*- 
„ ein 6 * Alkohol enthalton kann, durch die.„anschlreB«nda . ... 
. vakuun^tination no, m.Izuborei ten, da^ das; ,al ? ^estx^ . 3 

so ' ^nsr^odukVan^^ 

vasser' de^u entaakohoUniorpnde,, Getra^ a ?f tatt Fr^ ; 

' wasser (Le itungswas ? er) ^d^r^ ^geset^ ,, 
notwendigeWarme teilweise ruckgewonnen wird. 
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Vor allem kann bei praktisch ausschlieBlicher selektiver 
Entfernung des Alkohols die Originalitat des behandelten 
Getranks,insbesondere Wein oder Schaurnwein, erhalten bleiben: 
Abgesehen davon, dafl die Aromastoffe in der f ur das, Umkehr- 
osmoseverf ahren charakteristischen Weise in dem behandelten 
^6 Getrank erhalten bleiben, wird der durch die Umkehrosmose 
zunachst noch eintretende Verlust an Extraktstof fen dadurch 
ausgeglichen, dafl diese Extraktstof fe durch die Permeat- 
Vakuumdestillation zusammen mit dem Permeatwasser: von dem 
zu beseitigenden Alkohol getrennt werden und sich somit dem 
15 behandelten Getrank in dem Permeatwasser wieder zuf Qhren - 
lassen. 

Wegen der Ruckfuhrung des Permeatwassers zu dem behandelten 
Getrank braucht der vorgelegten Getrankmenge nur eine 
Wassermenge zugefuhrt zu werden, die der entzogenen Permeat- 
destillatmenge^gleich ist. Das durch die Permeat-Vakuum- 
destillation abgetrennte Permeatdestillat enthalt im vesent- 
lichen den zuentziehenden" Alkohol, so daB die dem vorgeleg- 
ten Getrank zuzusetzende Wassermenge entsprechend gering ist. 
Diese geringe zuzusetzende Wassermenge laBt sich wirtschaft- 
lich und nochwertig* durch schonende Vakuumdestillation einer 
zusatzlichen Getrankemenge erzeugen. • ... \ 

Diese Gewinnung des ' hochwertigen destillierten Wassers^aus j. 
) zuistzlichem 'G^tial^ geschi^ 'nach 
i Aril|?uch ^iao^^^aB Ini^ 

I In^irie^'ge^Veixnte^n Vakuumdestillationsverf ahren, zu 'dessen : 
; &Subung^ 

^l^clnet^^ 
] D^Get^^ 

VakuumsdestillatiorisprozeB eingef iihrt , infclem dann der Alkoho 
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aus den, GetrankdestiUat ausdestilliert wird. Dabei entsteht 
das praktisch alkoholfreie W aS ser in den> Bereich. in dem 
sonst das Per-atwasser anfallt. - Das aus dem zusatzXrchen 
Getrank gewonnene Wasser kann bei geeigneten Verfahrens- 
^para^n nochaen Resfder-Inhaltsstoffe ^'"^J^ 

ta vorgeiegten zu behandelnden Getrank durch dre Alkohol 

abtrennung entzogen werden. 

Eine besonders virtschaf tliche Gestaltung der ersten Ver- 
fahrensstufe. namlioh der IMkehrosmose zu*, Entzxehen des 
. M^ois aus den, Getrank,ist in Ansprucb 3 angegeben. Dxeser 
Verfabrensabiau* bat gegenuber der lichen ^b-s m ose 
m Entziehen von Mkohol aus Sekt den Vortexl . to. to. 
vorgeiegte Voiu^en des Getranks zunachst nxcbt durcb Zusatz 
vo „ Fr eLwasser gebaiten werden m uB, sondern bxs zu 
vorbesti^ten Wert absinken soil, der dann 
von Wasser,- hier Per.eatwasser. ko„s t an t gebalten wxrd - 
Entziehen von Alkohol aus Wein Oder Schau^exn kann n _ 
besondere das vorgelegte AusgangsvoXu.en bxs a» ■ ■ 

sinken, bis die Zufuhr des Per^eatwassers ^^'^ 
Volu-nenreduktion stand die Befurchtung entgegen to. bex 
de, Entalkohoiisieren von Wein oder Schav^exn 
auskristallisieren kann. welches die Menfcranen der <*nkehr 
^Hnxage nachteiaig beeinxiu.t, «e„n ^I^S 
voxu^n de. Cetranks geha^en wir d: Bs bat si ch^^t 
, aa6 die volumenrnduktion bis 40 Wes Ausgangsvolxxmens bex 
Sn Ider Schau^e^obnc Verochlechterung do, <>f~ *~ 
vorgangs » 5 glich ist. insbesonderewenn ae. .otra^« - 
' ILL und/oder Xnhibitoxen gegon das ^^^^^1 
Linsteinsaure b»i W .be» wird. -Dxeser Ablauf *~ ^ 
s Losevertahrens kann einen .o.sentUcbon' KinnuB auf dr 
Wirtschaftlichkeit des zweistufigen Verfahrens ™ 
hoUsieren insbesondere von Wein oder Sch.»—xn haben. 


- 6 - 


01 62240 


Aus dem geschilderten Ablauf das Umkehrosmoseverf ahrens , 
welches zunachst eine Vol uraenverminder ung des vorgelegten 
Getranks vorsieht, . ergibt sich die ZweckmaBig- 

keit, das fortlaufend gewonnene Permeatwasser zwischenzu- 
speichern,. bis dieses. wieder_ dem vorgelegten Getrank zuge- 
setzt werden kann. Weitere zweckmaBige Puff erspeicher sind 
fur das. Permeat und fur das aus dem zusatzlichen Getrank 
durch Destination gewonnene Getrahkedestillat vorgeseheri. 
Diese Puf ferungen gestatten eine giinstige Abfolge der ein- 
zelnen Verf ahrensschritte und Mehrf ach-Ausnutzung von Anlagen- 
teilen insbesondere der Permeat-Vakuumdestillationsanlage. 
Diese kann in einer Verf ahrensphase noch Permeatwasser aus 
Permeat gewinnen, wahrend bereits die Destination des zu- 
satzlichen Getranks zur Herstellung des wenig alkoholhaltigen 
Getrankedestillats anlauft, aus dem dann durch die gleiche 
Permeat-Vakuumdestillationsanlage Wasser gewonnen wird, das 
bis zum Erreichen des Ausgangsvolumens dem vorgelegten, jetzt 
entalkoholisierten Getrank zugesetzt wird. . 

.Zuvor ' werden nach Abtrennung der. gewunschten .Mejige. Alkohol : 
aus dem vorgelegten Getrank d-a& -zwischengespeicherte Permeat- 
wasser und Permeat zu dem vorgelegten entalkoholisierten 
Getrank nach Anspruch 6 zuriickgef vihrt . ^ ; 



Au sgang s pr odukt mit einem entsprechend hohere^cp^-Gehalt 
vorgelegt wird. 
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Hertaale von zur Durchfuhrung der erf ind U ng S ge»aBen Ver- 

* 11 sind die zur Durchfiihrung des zweistuf igen 

;^r» «... - — - s >r Tnir;^- 

seHenen ^agete., die ^^^i Verknlfunge,) 
Vakuumdestillationsanlageymit inren w« 
s l int, sowie eine Getrfn— estiUaUons^ e 

vorgelegten Getranks vorgesehen wxrd. 

TSlt 1st » ans *»' GetrankeaestiHat praktxsch alko 

-c,s .oc^igen 
vorgelegten Getrank zugesetzt werden kann. 
xn Anspruch 13-in* die Zwiscncnspeicher- ,«r 

^iert-aa^r ^cfcUdert, Ver | ™^ J^^J 
Mehrfaohausnutzung einiger Anlagente.le und -in ^ g 

kuIS> ,„ „auer d«« Gesatttvorgangs «.n. Mkoholent zugs erfolg _ 

-Icanni ^ -•y- bp^ * . * 

b l4 ist a,e z»r -- r: e ;; _ t . 

Hochdruckpumpe angegeben , die in der ersten 
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verfahrens zum Entzug des Alkohols aus dem Getrank als 
einzige Energie beansprucht. Dabei ist der Energieverbrauch 
besonders gering gehal'ten, da,wie bei der Schilderung des 
bevorzugten Umkehrosmoseablauf s angegeben, das Volumen des 
vorgelegten Getranks.i)is..2u einera vorgegebenen Wert absinken 
darf, so dafl entsprechend geringere Mengen durch die Umkehr- 
osmoseanlage umzuwalzen sind.-Um auchdie zweite Verfahrens- 
stufe zum Entfernen des Alkohols aus dem Permeat durch 
Vakuumdestillation energiemafiig gunstig zu gestalten, ist 
der nach Anspruch 15 angeordnete Temperaturaustauscher vor- 
gesehen . 

Ein beispielhaftes Verfahren zur Herabsetzung des Alkohol- 
gehalts in Qualitatsschaumwein von 11 auf 5 % wird im 
folgenden in Verbindung mit einer hierzu vorgesehen typischen 
20 Anlage beschrieben. 

Die Anlage zum Herabsetzen des Alkoholgehal ts aus Qualitats- 
schaumwein ist in der Zeichnung schematisch dargestellt: 

25 In. der in der Zeichnung dargestell ten Anlage ist in einem 
Vorratsbehalter 1 fertiger Qualitatsschaumwein gelagert, 
dessen Alkoholgehalt von etwa 11 Vol . % auf ca. 5 Vol.% herab- 
gesetzt werden soli. . 

». Von' :dem ^ Vorratsbehalter fuhrt eine Xeitung. 2_ zu .einem. Vorlage,^ ^ 
behaltef^3v : iii den ^ vorgegebenea^sgjangpohimen, Quali^ts 
schaumwein- eingespeisfc wird > we\c^es.^ainit^2U^^talkoholij« 
sierung, vorgelegt. ist_-~ . v ^ . , > ".- x .< r i f 
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des Ausgangsvolurcens und der sich » Laufe 
. 2ur ^ttmng des M»9 9 er Volumina in dem Vorlage 

der Entalkoholisierung aln,t * Xl 4> zu d er eine 

— — e r^^'-^ Geber fi i 

volurcenzShleinrichtung erfaBt werden. 

, hohSlter ist fiber eine vorlau.f leitung 
An den v ~ 1 »«* b *""^ a 1 ^ |ia Riicklauf leitung 7 eine 
(Getrankeleitung) 6 und eane * 
Um kehros m oseanlage 8 angeschlossen. 

' . ;„„<.!- sich beispielsweise eine 

R1 s Um kehros,no S eanlage ergnet .xch P 

Pirna De Danske SukkerfabrlkKer »». 
A 9 " ^HR 95 Dabei handelt es sich un, eine 2 « 
(D r em "i Tnden -Kcnponenten-Me^anen, deren Durch- 

ubereinander angeordnet sind. _ . 

Eine Hochdruckpumpe 9 dient- zux _ _~ o die 

Z eine, Kreis!a Uf durch -^"--^T^^- ^»' :: " 
"Tal ab^erch raine ^a.e-ne^aie ^a^ige- ^u.igkei, 

. P ef«a-a^a™,elbehal t er XV Wt****^ '^-"Z - 
^^Z - c Kre^^a^c^wein'.'durch, di. ^ehr- 
Der - geschxlderte KreiSia cn lana£ 0 hn<-. 2u£uhr von- Wasser 

osn,osVanlage. fe rf olgt *unachs^sa,.la^° ^ ^^o^er*- 

. Wird". - durch eine speiselcitung 1.1 . bxs « 
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dem Vorlagebehalter 3 vorgelegten Schaumweins auf ca. 40 % 
seines Ausgarigsvolumens herabgesetzt ist. 

Anschliefiend wird unter Auf rechterhaltung des Schaumwein- 
Kreislaufs Permeatwasser du^ch-die Speiseleitung 11 in-^ien 
Vorlagebehalter eingespeist, um das auf 40 % reduzierte 
Volumen auf recht zu erhalten. ^ - 

Zur Gewinnung des Permeatwassers und Rvickf iihrung in den 
Vorlagebehalter wird das Permeat aus dem Permeatsanunel- 
behalter 10 iiber eine Pumpe 12 .und einen Temperaturaus- 
tauscher 13 in eine Permeat-Vakuumdestillationsanlage 14 
gepumpt. In der Zeichnung ist ein Anschlufi 15 fur eine 
Vakuumpumpe erkennbar. Als Permeat-Vakuumdestillationsanlage 
eignet beispielsweise sich eine Glasvakuum-Destillatxons- 
anlage der Firma QVR Klar-Glastechnik GmbH, Wiesbaden-Schierstern 

In der Permeat-Vakuumdestillationsanlage wird das .Permeat 
bei einer Temperatur von etwa 50° C getrennt in Permeatwasser 
mit weniger als- 0 , 2 Vol . % Alkohol.- und in ein -Permeatdestillat 
das zu ca." 90 % aus Alkohol be steht und. iiber ; einen Kuhler. 16 
in einen Permeatdestillat-Sammelbehalter 17 fliefit.^ 


Das warme Permeatwasser stromt durch - einer, P.ermeatleitung, 18, 
eine Pumpe 19^- durch- den. Temperaturaustauscher: 13^ einen^ - 
weiteren- Abschnitt ' der Permeatleitung-20rim einenw perinea 
wasser-Sammelbehalter 21 : Von dies env kann^dasVPerme£twas ser - 
iiber- eine' Pumpe 22-^6^^!© SpexseleLtung. ll^die;'.ebenf alls-j 
. ein Abschnittr-'deir Permeatwasserleitung ^trachte^.werde^o 
rkann,.-zu^geg_ebener-Zei.trin, den.V.orlagebehal.tp.^v^Aspeist 
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werden. Hie erwahnt beginnt die Einspeisung aes Perrceat- 
"ssers in aen Vorlagebenalter dufcn aie P»pe 22. we„„ aas 
AuS gangsvolu ffl e„ aes vorgeXegten ^^^l^Z 


7ZZ Z n To . ^zlert ist. Bs vird dann »a hr end_ 

Permeatwasser in aen Vorlagebehalter gepumpt. da* aas vor 
gegebene reduzierte V.!- bis zu» Absent das Alfcohol- 
entzugs gehalten wird. Per AlKoholentzug i.t ^eschlossen 
sLll il de» Pern-eatdestillat-San^elbehaiter 17 » AnschluB 
In die Pe^eatdestiHationsanXage das 
, MKohol zuzuglich der Sbrigen in d« Per.eatdest.Hat ent 
haltenen Stoffe gewonnen ist. 

Z „enfassend sind cnarafcteristische Daten des geschilder- 
ten Verfanrens zum EntalKonolisieren von Qualxtatsschau,- 
ten vena vol.% reduziert 

o vein, dessen Alkoholgehalt von 11 Vol.% auf 

werden soil: 

Ausgangsvolu^en Schaumwein 100 1 in dem Vorlagegefa* 
Kohlesauredruck ca . 6 bar 
25 Schaumweintemperatur 20° C . 

Druck in der Umkehrosmoseanlage: 60 bar. 

FShrung des Scha— ns i» Uinkehros.osekreislauf bis 
Erre ichen von ca. 40 % des Ausgangsvolumens « ^7^1- 
behalter,. anschlieAend Per^eatwasserzusatz zur Konstanthal 
tung von 40 % des Ausgangsvolumens. 

R btrennung. des Per^eatvassers. aus derc Pe-eat durcb Vafcuu*- 
35 destination bei ca. 50° C : ^ . 

Permeatwasser mit weniger als 0,2 Vol.% Alkohol 

Alkohol von ca. 90 Vol.% 
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Abtrennung. von 6,7 1 Permeatdestillat durch die Permeat- 
Vakuumdestillation entsprechend 6 1 reinen Alkohols. 

Gewinnung von 6,7 1 Wasser aus zusatzlichen Schaumwein durch 
Schaumwein-Vakuumdestil lation : " 

Entgeistung des zusatzlichen Schaumweins auf weniger als 
0 f 5 Vol.% 

Trennung des so gewonnenen Schaumweindestillats durch die 
nachste Stufe der Vakuumdestillation (Permeat-Vakuumdestil- 
lation) in Wasser und Alkohol von ca. 90 Vol.% 

Zufuhr der 6>7 1 aus dera zusatzlichen Schaumwein durch 
Vakuumdestillation gewonnenen Wassers zu 93,3 1 Schaumwein 
in dem Vor lagegef SB - 

Nach AbschluB des Entalkoholisierungsvorgangs sind somit 
100 1 Qualitatsschaumwein mit 5 Vol- % Alkohol und mit 

C hergestellt- 


25 


Verfahren zum Herabsetzen des Alkoholgehalts alkohol- 
haltiger Getranke, insbesondere Wein und Schaumwexn, nach 
demumkehrosmoseverfahren zumindest unter Riickfuhrung 
von Aromastoffen zu dem entalkoholisierten Getrank, 
dadurch gekennzeichnet, 
daB das durch die Umkehrosmose aus dem vorgelegten 
Getrank gewonnene alkoholhal tige Permeat im Vakuum 
destilliert bzw. abgedampft wird (Permeat-Vakuum- 
destillation), dafi das daraus erzeugte alkoholfrexe 
Penaeatwasser zu dem vorgelegten Getrank zuruckgef uhrt 
wird und daB die dem vorgelegten Getrank durch dxe Um- 
kehrosmose und anschlieBende Pe rmeat-Vakuumdestillatxon 
entzogene Menge Permeatdestillat , das im wesentlichen 
aus Alkohol besteht, als aus zusatzlichem Getrank durch 
Vakuumdestillation gewonnenes Wasser zugesetzt wxrd. 

Verfahren nach Anspruch 1 , ... : . ■' 

"dadurch gekennzeich n ; e t , 

daB aus dem zusatzlichen Getrank in einem getrennten 
Vakuumdestillationsverfahren wenig alkoholhaltxges 
Getrankedestillat gewonnen wird, welches^einer.zveiten.. 
vakuumdestillation anstel le der. Permeat-Vakuumdestillatxon 
.. . unterworf en .wird. . ^ _ . /• • j_- ■ ' 

. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, / .c. -r-d^z- ■ - 

d a d u r c h g e k e n n z e i c h n. e t , . . .. ... 

daB das vorgelegte Getrank .^i^eine^degini^ten^^i^ 
Tempera-tur. (20 .25° C) zunach^te^Hera^zun| ; ^ 

" seines Ausgangsvolumens im Urnkehrc^mosekreislauf^gef uhrt 
wird^und "daS^nach Erreichen eines vorgegebenen -We^ts, der 
Volumenreduktion im vorgelegten Getrank Permeatwasser xn 
einer zur Auf rechterhal tung des vorgegebenen Werts er 
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forderlichen Menge wahrend Fortsetzung des Umkehrosmose- 
kreislaufs zugegeben wird, bis eine vorbestimmte Jlenge 
Alkohol durch die anschlieBende Permeat-Vakuumdestillation 
abgetrennt ist. 

4. Verfahren zum Herabsetzen des Alkoholgehalts jvon Schaum- 
wein Oder Wein nach Anspruch 3, 

dadurch gekennzeichnet, 
dafi dem vorgelegten Schaumwein oder Wein Metaweinsaure 
und/oder ein Inhibitor gegen das Auskristallisieren von 
Weinstein zugegeben wird und daB das vorgelegte Ausgangs- 
volumen Schaumweincder Wein auf einen vorgegebenen Wert 
von ca. 40 % durch die Umkehr osmose herabgesetzt wird. 

5. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, 
da- durch gekennzeichnet, 

daB das Permeat zwischengespeichert wird und das Permeat - 
wasser sowie das aus zusatzlichem Getrank durch 
Destination gewonnene Getrankedestillat zwischenge- 
speichert werden. . 

6. Verfahren nach den Anspfuchen 1-4,' 
dadurch g e k e n n z e i c h n e t , 

daB ; nacH ; Abtrennung'der vorgegebenen 'Menge^Alkohol' ^aurch 
die Permeat-Vakuumdestillation zu dem 'vorgelegten Getrank 
> das zwischengespeicherte Permeatwasser und Permeat zu- ■ 
gefuhrt wird. 4 * ' r ' J' Vi ^ W « ^ 

, - - - - ■■ ^rr r n \ ' -j >•-•;• r^o'iov ss£ 

7 . Verfahren "nach den" vorangehenden Anspruchen, ^ ■ 

d atffr c h 'g-e-k T e n n z e i c h net - . 

s * ^g^di^aus^m^ 

-~ ^dlsHllation "pwohne '•' 
: : nacndem"voh"diesem "ein- 'v^rgegeilenes Volumen " Alkohdl ab- 
getrennt ist, zugesetzt wirdY 
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Verfahren nach einera der vorangehenden Anspriiche, 
dadurch gekennzeichn.et, 
dafi die Umkehrosmose unter hohem Druck (um 60 bar) 
erf olgt . 

10 9. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspruche , 
dadurch g e k e n n z e i c h n e t , 

dafi das Permeat vor der Permeat-Vakuumdestillation durch 
Temperaturaustausch mit dem Permeatvasser vorerwarmt wxrd. 

15 10. Verfahren zum Herabsetzen des Alkoholgehalts C0 2 ~ und 
alkoholhal tiger Getranke, 

dadurch gekennzeichnet, 
daB das vorgelegte Getrank mit einem gegeniiber dem End- 
produkt (entalkoholisiertes Getrank) leicht uberhohten 
C0 2 -Gehalt (z.B. plus ca. 1 bar) ausgestattet ist. 

L Einrichtung zum Herabsetzen des Alkoholgehalts alkohol- 
haltiger Getranke, insbesondere Wein oder Schaumwem, _ 
xnit einer Umkehrosmoseanlage, durch die vorgelegtes Getrank 
- gefiihrt wird, sowie -mit -Mitteln zumindest zur Zuruck- . ^ 
fuhrung von Aromastoffen zu dem entalkoholisierten Getrank 
dadurch gekennzeichnet, 
dafi eine mit_aus der- Umkehrosmoseanlage ,( 8 )- -gewonnenen 
alkoholhaltigem Permeat speisbare Permeat-Vakuumdestxl- ; 
1 ationsanlage--(14) vorgeseher* ^ aaB^Mi^ (Permeat-^ ^ 
leitungrlS^ 20/ Pumpe l^VeWeatwasser-Sairpelbehalter 21 
' Pumpe 22, Speiseleitung 11) zum^Zuruckf uhreh^^us dem; 
Permeat mittels der Permeat-Vakuumdestillationsanlage ( 140 
gewonnenen- alkohlfreien, Permeatwass e rs- zu.:d^orgelegten| 
Getrank vcrgesehen sindmnd cd^eine-Ge^nke^upm- ^ 
- destillationsanlage :.(241i^«^!^»S^^^Sa- ^ 
: Getrank vorgesehen istTvelches : zusatzlich w dem Permeat 
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s wasser in das vorgelegte Getrank zur Auf rechterhaltung 

eines vorgegebenen Volumens einspeisbar ist. 

12. Einrichtung nach Anspruch 11, 

d a d u r c h gekennzeichnet, 
io dafi Mittel (Getrankedestiiiat-Sammeibehalter 27, -Permeat- 

Sammelbehalter 10) zur Einspeisung des aus der Getranke- 
Vakuumdestillationsanlage (24) gewonnenen, wenig alkohol- 
haltigen Getrankedestillats in die Permeat-Vakuumdestil- 
lationsanlage (14) vorgesehen sind. 

is 

13. Einrichtung nach Anspruch 12, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafl in einer Permeatleitung (18, 20) zwischen der Permeat- 
Vakuumdestillationsanlage (14) und einem Getrankevorlage- 

20 behalter (3) ein Permeatwasser-Sanunelbehalter (21) ange- 

ordnet ist und dafi ein Destillatabf lufi der Getranke- 
Vakuumdestillationsanlage: (24) zu einem Getrankedestillat- 
Sammelbehalter <27) gefiihrt ist, aus dera das Getranke- 
,destillat in, den PermeatrSammel behalter (10) -einspeisbar 

25 ist. .- • 


14. Einrichtung nach einem der. Anspriiche 11-13 , : 
d a- d u. r . c, h gekennzeichnet, 
- ; _ daBi in^eine* Getrankeleitung^(.6 ) yon :f dem Vorlagebehalter-^^ 
~ioj xt;3;) >. ^^t^p.d\<e^ r; -UndcehrosmoSiea3iXag~e.i..{ 8 }. -. eine Hdchdruckpumpe ( 9 )" 
rzs'z £ jeringescharltet; ist ; ." <tti/s i r i rpaa " r I -:- - - ' -----^ 

f f 3 ^S.i:^nrichtung^nacli-reineirt: dexi.A^spriiche^I1^4_^pn;:^V-j. ; [ 
-1 -ciL^ai^d^uif.rj .cr^hi s,n.g.^e ;)tLe:»^2ii-% . I 

£§5 auidaflj^die/ Permeat leitung j;(i2a>' ^und-die -Permeatwasserl eitung 
t-s-T-r^^( 18-)\ durch, einen, Temperaturaustauscher . (13') warmeleitend 
miteinander gekoppelt sind. 
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